
 
MENU 1 

 
Aperitivos 

 
Espuma de setas con pipas 

Hojaldre relleno de chistorra 
Surtido de pan 

 
 

Centros de mesa 
 

Foie en tres texturas: foie micuit, foie a la plancha y crema de foie quemada con sal 
maldon y confitura de violeta 

& 
Ensalada Dgusta 

 
 

Segundos 
 

Lomo de merluza al vapor sobre crema de patata al azafrán  
 
o 
 

Cordero confitado cubierto por una fina capa de hojaldre y graten de patata con queso 
parmesano 

 
 

Postre 
 

Tiramisú con cobertura de chocolate crujiente, bizcocho con licor de café y mouse de 
mascarpone 

 
 

Bodega 
 

Tinto: Coto de Hayas Tempranillo Cabernet (D.O. Campo de Borja) 
Blanco: Coto de Hayas (D.O. Campo de Borja) 

Aguas minerales 
 

Aromatico café e infusiones 
 
 
 
Precio por persona: 35€ (IVA incluido) 


